
Asistované vaření – dokonalý pomocník
Senzory Sense Boil & Fry intuitivně poznají, kdy je třeba upravit teplotu, aby 
nedošlo k překypění. Senzory udržují ideální teplotu pánve a pomáhají vám 
dosáhnout skvělých výsledků a úspory energie – ať už připravujete cokoli.

Specifikace a benefity

• Typ desky: indukční
• Provedení: se zkosenou hranou
• Ovládání: dotykové
• Pozice ovládání: vpředu vpravo
• Podsvícené ukazatele
• Indukční zóny s funkcí zvýšení výkonu
• Detekce hrnců a pánví
• Levá přední: Indukční, 2300/3200W/210mm
• Levá zadní: indukční, 2300/3200W/210mm
• Střední přední: , 
• Střední zadní: , 
• Pravá přední: indukční, 1400/2500W/145mm
• Pravá zadní: Indukční, 1800/2800W/180mm
• Dětská pojistka
• Zabezpečení desky: 
• Zvukový signál
• EcoTimer™
• Časové funkce
• Funkce CleverHeat™
• Jednoduchá instalace pomocí příchytek
• Barva a provedení: Černá

Vařte s funkcí Eco Tips šetrněji k životnímu 
prostředí
Díky funkci Eco Tips můžete snadno vařit udržitelně 
a šetřit energii – a přitom dosahovat stejně vynikajících 
výsledků. Využijte praktické tipy pro vaření přímo na 
varné desce. 

Dotykový displej CookSmart. Automaticky 
vynikající výsledky
Zajistěte si s dotykovým displejem CookSmart 
dokonalé výsledky vaření pouhým dotykem. Vařte dle 
svého nebo využijte možnost asistovaného vaření a 
vyzkoušejte nové recepty a možnosti přípravy pokrmů. 

Sense Boil & Fry – váš osobní asistent v kuchyni
Senzory Sense Boil & Fry - váš ideální pomocník při 
vaření. Sporák intuitivně přizpůsobí teplotu a zabrání 
překypění hrnce nebo připálení jídla na pánvi – ať už 
vaříte cokoli, výsledky budou vždy dokonalé.

Funkce Bridge – pro flexibilnější vaření
Funkce Bridge prakticky spojí dvě varné zóny a vy tak 
můžete k vaření využívat větší plochu. Ideální pro 
hrnce a pánve větších rozměrů nebo plancha gril, když 
chcete vařit s rovnoměrným rozložením tepla po celé 
ploše. 

Využijte asistované vaření a snadný postup 
přípravy
Asistované vaření zvolí správné nastavení pro 
dokonalé výsledky - podle toho, co právě vaříte. 
Poskytne vám jednoduchý návod krok za krokem pro 
přípravu nových receptů. 

Varná deska indukční série 800

EIS67483

https://api.electrolux-medialibrary.com/asset/f4dc2cd0-c74b-4d26-8ba8-643d0118411e/E4RM3Q/PSEEHO230PA0000D/WS_ZOD/PSEEHO230PA0000D.jpg


Typ ohřevu desky Plně indukční
Prostor pro instalaci VxŠxH (mm) 44x560x490
Barva Černá
Instalace produktu Vestavěný spotřebič
Typ rámečku Zkosený - 1 strana
Ovládání Peacock
Typ výrobku elektrická varná deska
Materiál ovládacího panelu Sklo

Kontrolní funkce

3 krokové využití zbytkového tepla, 
akustický signál, funkce POWER 
(Booster) = rychlé ohřátí, dětský 

zámek, Eco časovač (využití 
zbytkového tepla), flexibilní Power 

Management, propojen s odsavačem 
Hob2Hood, Keep warm, 

zajištění/odjištění ovládacího panelu, 
Levý Bridge, rozmražení, minutka, 

pauza, SenseCook Boil, SenseCook 
Fry, vypnutí zvuku, ukazatel času

Levá přední zóna Indukční
Levá zadní zóna indukční
Pravá přední zóna indukční
Pravá zadní zóna Indukční
Levá přední zóna - ovládání posuvné dotykové ovládání
Levá zadní zóna - ovládání posuvné dotykové ovládání

Pravá přední zóna - ovládání posuvné dotykové ovládání
Pravá zadní zóna - ovládání posuvné dotykové ovládání
Levá přední zóna - výkon/průměr 2300/3200W/210mm
Levá zadní zóna - výkon/průměr 2300/3200W/210mm
Pravá přední zóna - výkon/průměr 1400/2500W/145mm
Pravá zadní zóna - výkon/průměr 1800/2800W/180mm
Délka přívodního kabelu (m) 1.5

Napájecí napětí (V) 220-240/400V2N nebo připojení na 1 
fázi - 230 V/jistič 16 A

Požad. jištění (A) 2x16
EAN kód produktu 7333394031347
Hloubka výřezu (mm) 490
Šířka výřezu (mm) 560
Radius výřezu (mm) 5
Čistá hmotnost (kg) 10.2

Technická specifikace
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